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POLYPHENOLS EXTRAITS A PARTIR DE CERTAINS CO-PRODUITS
ET LEURS ACTIVITES ANTIOXYDANTES
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Le traitement des co-produits végétaux est une demande forte des entreprises des secteurs
agricole ct agro-alimentaire, lesquelles produisent des tonnages importants de maticre végétale
(peaux de fruits et Iégumes, pépins,...). La transformation de ces déchets en un produit a haute
valeur ajoutée peut permettre de réduire Ie codt de traitement, voire méme d’en tirer quelques
bénéfices, et ainsi d’améliorer doublement Teur compélitivité, De plus, la démarche de
valorisation des co-produits sinscrit dans les courants actucls de développement durable ct de
protection de I’environnement. Récemment, les chercheurs se sont penchés sur les étudies du
potentiel de valorisation des co-produits végétaux sous forme d’extraits riches en antioxydants,
et plus particulicrement en composcs phénoliques.

L'importance accordée, actucllement, & I'activité biologique des polyphénols présents
dans les plantes, nous a amen¢ a se focaliser sur la détermination des polyphénols totaux
contenus dans certaing co-produits végétaux. Le dosage des polyphénols totaux dans nos
Cchantillons est effectué au moyen du test Folin-Ciocaltcu. L'activit¢ anti-radicalaire des
différents composés cxtraits a é1¢ évalude i vitro, par lc (cst au DPPHe (2.2 dipheny] | picryl
hydrazyl). Dans la perspective d’utiliser ces co-produits d des fins de conservation des aliments,
ces produits doivent répondre a trois préoccupations fondamentales des consommateurs :
produits naturels ct capables de procurer une meilleure durée de conservation des aliments et qui
doivent posséder des proprictés organoleptiques améliorées pour qu’ils constitucraicnt une

alternative a certains additifs synthétiques.
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