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Utilizzo di composti terpenici e sesquiterpenici per la rintracciabilita di
prodotti lattiero-caseari
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Nel caso dei prodotti lattiero-caseari uno dei fattori che maggiormente influenzano la tipicita
& cerlamente il tipo di alimentazione fornita all'animale in quanto elemento potenzialmente
caratterizzante dal punto di vista compositivo e scprattutto sensoriale.

In questo ambito gli studi sinora condotti hanno evidenziato un effetto particolarmente
significativo dei foraggi freschi la cui frazione volatile, ricca di idrocarburi terpenici, risulterebbe in
grado di influenzare direttamente od indirettamente le caratteristiche compaositive, reologiche e
sensariali del latte e dei formaggi derivati, Queste variazioni conséntirebbero quindi di
caratterizzare e discriminare le produzioni estive da quelle invernali o quelle di alpeggio da quelle

di fondovalle.

In questo studio si & voluta verificare la possibilita di estendere questa rintracciabilitd dei
prodotti al singolo aipeggio esaminando Ja componente terpenica di ricotte prodotte presso te
alpeggi piermontesi caratterizzati da formazioni pastorali molto diverse.

{ ‘esame mediante SPME-GC-MS della frazione volatile di una decina di ricotte prodotte nel
periodo estive dai tre alpeggi ha evidenziato la presenza di una ventina di composti terpenici ed
oltre 15 sesquiterpeni. Quantitativamente molto abbondanti soprattutto i terpeni fra cui spiccano
I'e-pinene, il B-pinene, il canfene, il para-cimene, il mirtenclo ed il limonene. Maolto numerosi, ma
quantitativamente meno importanti, i sesquiterpeni fra cui sono da segnalare l'o-cariofillene, Tu-
copaene ed il 9-epi-cariofillene. Nonostante la presenza per entrambe queste categarie di
composti di una spiccata variabilita guali-quantitativa ascrivibile sia alle variazioni nelle condizioni
di alpeggio che alla componente floristica del pascolo, 'esame con tecniche di analisi statistica non
inferenziale quali I'Analisi Discriminante Lineare e le Reti Neurali ha evidenziato una significativa
differenza fra t tre alpeggi e la possibilita quindi di un loro ‘identificazione’. Mediante la
determinazione di queste molecole & quindi possibile ‘rintracciare’ il campione e ‘legarlo al
territorio in cui & stato prodotto.



