Bollettino di agricoltura biologica

A cura del CRAB
Centro di Riferimento per UAgricoltura Biologica

=

i PROVINCIA

._\‘I'MER(] 1 U
DOl TORINO

Settembre 2003
. T TE T i ':is




La coltivazione della patata

nelle aree montane:

verifica dell’app

<«

licabilita delle tecniche di produzione biologiche e

individuazione delle migiio-ri varietd con pa-rticofare ﬂﬁriﬁwnw ai

parametri qua!it;ativi‘ L

Camilies He, EXrin Posserns B Sileana Micela, Jesner Hoeberes hes. Enanuela Fonrana, Damela Sagherrn, Giuseppe Pusannt®

- ELa
Giuseppe Zopps, Tiea Rolld '

fntroduzione
Tl nprveprmeniwrm sbbnem deee Aallen momleivrm e L LT R S L R SR S L —
11 PIU T3l VL AR7RMAILUIVFLIAY T LI LRAL VALl — IJ[LI:: ‘i_il_!d.llL LI¥1 L ALLCLISLIS 1T UI.S::LI.].L)-

ni negli areali montani costituisce una
importante problematica per le numerose
ripercussiom sull’assetro 1drogeologico e
sul paesaggio, in quanto s1 determina la
rottura di importanti sinergie tra agricol-
tura, turismo e tutela ambientale, fonda-
mentali per lo sviluppe globale di questi
territori marginali. Una coltura impor-
tante per I'adattabilita a queste sicuazien:
& da sempre la patata, per la quale sareb-
be opportune individuare le cultivar pit
idonee soprattutto in relazione al parame-
tri organolettici ed all'adatcabilica al
metodo dell’agricoltura biologica in
montagna: infattl, linteresse crescente
dei consumatori per le produzioni biolo-
giche e per 1 cosiddert “prodotc: upict”
caratterizzati da una force cradizionalita
sul territorio offrono sicuramente una
valida possibilita i rilancio. Diviene
quindi necessario ricostruire opportunita
agricole nelle vallate alpine a ridosso delle
tradizioni gastronomiche e vocazienaliea,
ottenendo produzioni dotate di numerosi

leteiche di pregio, patate “biologiche”), e
verificando nel contempeo le potenzialita
dell’orticoltura biologica nelle vallate. La
presenza di alcuni ecotipi locali (in pri-
mis Ja “Piatlina”) costituisce sicuramente
un importante elemento di tipicizzazione
di queste produzioni, ma QcCorre appro-
fondire le conoscenze in merito al com-
portamento agronomico € alle prestaziont
productive.

Il presente progetto si propone quindi di
indagare tutti gli aspett1 cirati, comnvol-
gendo direttamente le aziende in loco,
mediante la realizzazione di campi speri-
mentali dislocati net territori marginali;
la valutazione del comportamento agro-
nomico e produttivo, della adartabilita
alla coltivazione biologica e la definizione
del -profilo sensoriale per le variera in
prova.

Si riportano i1 risultatt otrenuti nel corso
del secondo anno di attivita sperimentale
(2002) relativi a produzioni otrenute ed
analisi biometriche.
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Materiali e metodi

Aziende e siti di coltivazione

Alla luce delle prove condotte nel 2001,
delle problematiche emerse in alcuni siti
e considerato l'interesse manifestato da
alere Comunitd Montane e la connotazio-
ne divulgativa del progetto, sono state
apportate alcune variazioni rispetto al
primo anno. Nel dettaglio sono stat
esclusi i campi di Usseaux e Salza ed inse-
rite le localitd di Ostana (C.M Valle Po,
Bronda e Infernotto) e Cesana, loc. S,
Sicario (C.M. Alta Valle Susa). Sono stati
invece ripetute le prove di coltivazione
aei rimanenti 4 siti dislocati nelle Valli
Chisone e Germanasca {Fig.1).

Per i due siti di coltivazione inserit in
prova solo dal 2002 sono state effertuare
le analisi del terreno presso i laboratori
del Servizio Firosanitario Regionale al
fine di determinarne i principali parame-
tri chimico-fisici. Gli esit analitict hanno
evidenziato in entrambi i siti suoli fran-
co-sabbiosi con buona dotazione di
sostanza organica e valori di pH prossimi
alla neutralita.

Pragelata (1800 m s.1.m.}
Az. Guigas Adriano

Az. Guigas Adriano

Fenestrelle (1000 m s.1.m.}
Az. Garle Nicoletta

Pragelate {1800 m 5.1.m.}

Pomaretio (800 m 5.L.m.})
Az. Ribet Ruben

Prali (1500 m s.1.m.}
Az. Richard Nicoletta

Fig.1 — Localizzazione dei 511 interessats
dalla prova nelle vatli Chisone ¢ Germanasca ed in Alta Valle Susa
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Varietd ¢ protocollo di coltivazione

Le varieta considerate sono state Agria,
Desirée, Bintje, Liseta, gia in prova nel
2001 e Finka, varieta di recente costitu-
zione inserita in prova in sostituzione di
Spunta, in seguito alle richieste di alcuni
produttori di sperimentare nuove cv con
elevati standard organolettici ed epoca di
maturazione anticipata. Particolarmente
importante diviene quest’ultimo aspetto
per la valorizzazione del prodotro in loco,
dove diventa estremamente preziosa la
disponibilitd del prodotto nel mese di
agosto, in corrispondenza del consistente
flusso turistico che caratrerizza queste
vallate. Considerando quindi il carattere
divulgarivo del progetto e visto 'interes-
se suscitato nel primo anno sono state
accolte le proposte dei productori inse-
rendo la cv Finka. La superficie interessa-
ta dalla prova era pari a circa 200 m? per
ogni sito. Ogni cv & stata fipetuta in tre
blocchi randomizzati; le singole parcelle
occupavano una superficie di 10 m?.

Sono state inoltre recuperate due tipolo-
gie della ¢v Piatlina {anrica variera autoc-
tona), la prima dal cuneese (Entraque) e la
seconda in Val Chisone (Pragelato).
Entrambi gli ecotipi sono stati coltivati
nel sito di Fenestrelle.
Al fine di uniformare la tecnica colrurale
e permettere una attendibile valutazione
delle interazioni tra i siti ed 1 parametri
osservati, & stato definito un protocollo
comune di coltivazione a cui le aziende
dovevano sottostare:
* preparazione del lecto di semina con
aratura a 25-30 cm di profondita
* leramazione (10 gli, pari a 500 gli/ha)
* fresarura o erpicatura supetficiale
* semina (a file, con sesti di 70 cm x 25 cm)
* rincalzatura dei tuberi.
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Fig.2 — Preparazione del terseno per il trapiants a
Pragelato, loc. Gran Puy a 1800 m s.l.n.

L'epoca del trapianto non & stata la mede-
sima in tutti 1 siti, per ovvie ragioni lega-
te alle diverse condizioni pedoclimatiche:

Pomaretto 18 aprile
Ostana 30 aprile
Fenestrelle 20 maggio
Prali 24 maggio
Pragelato 13 giugno
Cesana 13 giugno

Senc stati rilevari gli appezzamenti e
definiti gli schemi sperimentali pu
opportuni che sono stati fornici alle
aziende, coadiuvande gli agricoltori nelle
operazioni di trapianto.

Eventuali lavorazioni successive sono
state effetruare in relazione allo sviluppo
pii1 0 meno elevato delle infestanci.
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Nella difesa dalle avversicz le aziende
dovevano attenersi alle norme previste
dal Reg. CE 20392/91 sull’agricoltura bio-
logica. Peraltro, tre delle aziende coinvol-
te, hanno effercivamente avviato la con-
versione all'agricoleura biologica nel
2001. Sonc stati effertuati monitoraggi
per valutare la necessitd di interventi di
lotea.

La raccolta & stata effectuata nelle seguen-
i date: :

Pomaretto 13 agosto
Ostana 27 agosto
Fenestrelle 16 settembre
Prali 23 settembre
Cesana 3{) settembre
Pragelato 3 ottobre

Rilievi e parametri osservati

Fenologia

Sono stati effetcuati riliev: sull’evoluzione
delle principali fasi fenologiche e sulla
vigoria delle piante. Per la valutazione
dell'emergenza sono stati effertuati due
rilievi, rispectivamente dopo 2 settimane
e un mese dalla semina, rilevando il
numero di piante emerse e lo stadio di
sviluppo.

Sono scate determinate le epoche di fiori-
tura al fine di ottenere informazioni utili
sulla diversa precocica delle cv e formula-
re ragionevoli previsioni per le epoche di
raccolca.

Dopo la fase di fioritura & stata determi-
nara la vigoria delle piante, attraverso la
misurazione dell’altezza di 20 fusci per
ogni parcella.
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Avversita biotiche
Contemporaneamence all'esecuzione dei
rilievi dei diversi stadi fenclogici, veniva
rilevata anche l'eventuale presenza di
avversita di natura biotica, in particolare
la peronospora (Phytpbtora infesians) e la
dorifora (Leptinotarsa deemiineata), valu-
tando la necessica di interventi di lotta.

Parametri produttivi e merceologici
In tali occasioni si sono effettuarti 1 rilievi
dei parametri produttivi, determinando:
in campo:

s peso della produzione commercializza-
bile (diametro trasversale >30 mm),
con conteggio del numero di tuber:

s peso della produzione di scarto {diame-
tro rrasversale <30 mm), con conteggio
del numero di tuberi

» livello di marurazione, daro dall’inci-
denza dei tuberi con evidente distacco
dell’'epidermide allo sfregamento (a
valori bassi dell'indice corrispondono
ruberi con un basso grado di maturazio-
ne, la cui epidermide si sfoglia facil-
mentey;

in laboratorio (su un campione rappre-

sentativo di circa 10 kg di tuberi per par-

cella prelevato al memento della raccoleay:

s pezzatura mediante suddivisione dei
tuberi in classi di diametro trasversale
(<40 mm; tra 40 e 60 mm; >60 mm)

* pesatura e conteggio dei tuberi per ogni
classe.

I dari sono stati sottoposti ad elaborazio-
ne statistica.




Analisi sensoriale

Nell'annata 2002 la caratterizzazione
sensoriale della patata pinerolese & stata
effercuata su tucre le culuvar (Finka,
Agria, Liseta, Bintije, Desirée) ed 1 sit
(Pomarecto, Fenestrelle, Pragelato, Prali,
Cesana, Ostana) in studio.

Il campione utilizzato per l'assaggio ¢
stato otrenute unendo per clascun sico e
ciascuna varieta le patate delle tre parcel-
le di coltivazione.

Le patate sono stace conservate in cella
frigo a circa 10 “C ed in assenza di luce
sino al momento dell'esame sensoriale
che si & svolto dopo circa quattro mesi
dalla raccolea.

Lesame sensotiale & stato effettuato esclu-
sivamente sui prodotti cortti. Fra le nume-
rose tecniche di cotrura (al forno, a vapo-
re, bollite, fritre ecc.) anche per l'anno
2002 & stata scelta quella a vapore {25
min) in quanzo & riproducibile, di facile
esecuziOne € SOPrattuto non  iaserisce

Risultati

alcun elemento di variabilita quale pud
essere 1'olio di cotcura nel caso delle pata-
te fricte.

In relazione all'elevato numero di varieta
e di siti coinvolti non & possibile il loro
confronto mediante dei test discriminan-
ti qualitativi e quindi agli assaggiaton ¢
stata chiesta una descrizione dei singeli
prodotti unita ad una valutazione delle
patate sia in termini assoluti sia tra le cul-
tivar provenienti da ciascun sito.

A queste valutazioni & stata aggiunra la
classificazione secondo la  European
Association for Porato Research (EAPR)
che prevede tre tipologie indicate come A
(polpa soda, grana molto fine, indicata
per insalata e forne), B (consistenza
media, grana fine, indicata per purea,
gnocchi e forno) e C (polpa molto tenera,
farinosa, grana grossa, indicata pef patate
fritte e gnocchi). Non & stata effectuara
invece alcuna valutazione comparativa fra
i divers siti.

Evoluzione degli stadi fenologici
¢ della vigoria

L'andamento delle fasi di emergenza e fio-
ritura nei diversi siti viene schematizzato
nella Fig.3. Mediamente sono intercorsi
circa 20 gg dalla semina all’inizio della
emergenza;, a Pomaretto 1 tempi Sono
stati pitt lunghi in relazione alla semina
primaverile, e alle temperature relativa-
mente basse del periodo. Confrontando i
dati relacivi alle diverse cv nell'ambito
dei singoli siti viene rilevaro, nella mag-
gior parte delle situazioni, una buona
percentuale di emergenza per le varieta in
prova, ad eccezione di Liseta ¢ Finka che
fanno rilevare in quasi tutte le localita 1
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valori pitt modesti (73% a Fenestrelle). La
cv Bintije, anche negli appezzament: con
elevata percentuale di piante emerse, ha
evidenziate notevole disformita
{emergenza scalare, ed accresciments irre-
golari). Lo sviluppoe delle plantule nelle
prime fasi & apparso invece molto omoge-
neo per Agria ¢ Desiree.

L'andamento della fioritura ha evidenzia-
to diversi livelli di precocita tra le ¢v
indagate. In generale Agria e Desirte
hanno iniziato la fioritura con quaiche
giomno di anticipo rispetto a Bintije. Per
la cv Liseta non sono staci osservati fior
nel 2002 nei diversi siti.

Ural
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r la valurazione della vigoriz, i risulta-  Piatlina, coltivati nel sito di Fenestrelle,
del rilevamento dell'altezza delle pian- hanno fatto rilevare altezze modeste, con
vengono rappresentati nel grafico sotto  valori medi di 42 cm per 'ecotipo “Val
sortato (Fig.4). In tutti i sici di coltiva- Chisone” e 31 <m per lecotipo
sne Agria ¢ Desirée hanno evidenziato “Entraque”. In relazione all'incidenza del
\ maggiore sviluppo vegetativo con sito viene evidenziata uha vigoria media
valtezza media compresa tra i 70 cm di  decisamente superiore a Pomaretco {dove
snestrelle ¢ i 50 cm di Pragelato; Liseta & stata rilevato il maggior sviluppe vege-
Finka hanno invece manifestatc una tative per tutte le cv) e a Fenestrelle
goria decisamente contenuta (valeri risperto agli appezzamenti situati a quote
mpresi tra 50 e 35 c¢m). Le piante di  pin elevate.

altezza media dolle piante (cm)

M finka
M fiseiz
= hintje
B desirce
0 agria

N
siti <

Fig.4 — Altezza media delle piante rilevata dopo la frortiunra




Monitoraggio delle principali
avversitd biotiche e strategie di difesa

T rilievi effectnat per individuare la pre-
senza di Leptinotarsa decemlinedta e di
Phytophiora infestans hanno evidenziato la
presenza significativa di queste avversita
solamente nei siti di Fenestrelle e
Pomaretto. L'andamento climatico parti-
colarmente favorevole alla malattia ha
decerminato lo sviluppo di gravi infesta-
sioni diffuse, consentendo di individuare
il diverso livello di tolleranza/sensibilita
delle varieta 1n prova.

Come risulta dalle rabelle appare eviden-
te la elevata sensibilitd della cv Bincje e
Ielevato livello di tolleranza di Agria e
Desiree. Finka e Liscta presentano invece
una situazione intermedia.

Per la difesa Jalla peronospora sono stati
effettuaci tre crattamenti con prodotti
rameici (ossicloruro di rame) a Pomaretto
¢ due a Fenestrelle.

Per la dorifora, a Pomaretto, dove € stata
individuata precocemente la presenza,
sono stati effettuati due trattamenti con
insetticida a base di Baciflus thuringensis
(temebrionisy con oteimi risultatl.

Tab.1 — Livello di sensibilita a Phytapbtora infestans rilevato per le diverse cv

nei siti di Fenestrelle ¢ Pomaretto

Pomaretto Fenestrelle
Apria ++ Agria bt
Bingje +4E+ Bintje + 4
Desirée s Desirée +
Finka Fgra Finka -
Liseta ot Liseta ++

Parametri pmduttivi

Dall'analisi statistica effettuata sui dati di
campo & risultato che tueri 1 parametrs

considerati sono stati influenzati signifi-
cativamente dall'interazione ¢v X s1to

{Tab.2}.

Tab.2 — Analisi della varianza per il peso ed il numero di tuberi per pianta
(sul totale, sul commerciabile ¢ sul non commerciabile) con valori di P

Significativita di F — Peso dei tuberi per pianta
Fonte di variazione totale commerciabile
Culrivar 0.005 0.002
Sito <{).001 <{).001]
Culcivar x Sito 0.005 0.012
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La produzione totale di tuberi per pianta
& stata maggiore a Cesana e Pragelato, 1
siti posti a quota piit elevata: le produzio-
ni oteenute con ‘Agria’ € ‘Desiree’ s1 sono
poste intorno a 0.75 kg di tuberi per
pianta; buone prestazioni si sono otrenu-
te anche con ‘Bintje’ e ‘Liseta’ a Cesana
(ca 0.6 kg per pianta) e ‘Finka’ e Lisera’a
Pragelaco (ca 0.5 kg per pianta).

Nei restanti siti le produzioni si pongono
tra ca 0.2 e 0.3 kg di tuberi per pianta,
con variazioni legate alla cv molto evi-
denti a Pomaretto ¢ Fenestrelle, pita acte-
nuarte ad Ostana e Prali (Fig.5). La culti-
var che nel complesso dei siti ha prodotto
di meno ¢ stata la ‘Binrje’, confermando 1
risultati del primo anno di sperimenta-

Z1one.
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La produzione di tuberi commerciabili ha
lo stesso andamento di quello riscontrato
per la produzione complessiva di tuberi,

con valori di poco inferiori (Fig.6); cid
indica che, per 1 factori coansiderati, si &

otteputo nel complesso un raccolto di
buona qualiti. Si conferma il dato per cut
le cv ‘Agria’ e ‘Desiree’ a Cesana e
Pragelato hanno fornito le migliori per-
formance.

Cultivar x Silo

Fig.6 — Prodgzione di inberi commerciabili per pianta nei siti ¢ per le cv esaminati
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Lo scarto, dovuto alla presenza di tuberi di
diamecro inferiore a 30 mm, 1n tucei 1 sit
e per tutte le cv & quasi sempre inferiore a
0.1 kg per pianta. Esso assume valors
superiori per le cv ‘Bintje” e ‘Desiree’ ad
Ostana e ‘Bintje’ a Cesana, dove s1 ottiene
il valore massimo di 0.17 kg.

Lanalisi della varianza ha messo in evi-
denza che il peso medio dei tuberi sia nel
complesso della raccolta sia nella catego-
ria dei tuberi commerciabili & stato
influenzato significativamente dall’inte-
razione cv X sito, mentre il peso medio
relativo alla categoria di tuberi non com-
merciabili & scato influenzato significati-
vamente dai factori principali (Tab.3).

[l peso medio dei tuberi nel complesso
della produzione ottenuta raggiunge 1
valori maggiori in corrispondenza dei siti
posti a quota pit elevata, Cesana ¢
Pragelato, in cuir tucte le cv, tranne
‘Bintje’, st attestano su valori variabili tra
81.2 e 100.4 g per tubero (Fig.7). Negl:
stessi siti ‘Bintje’ ha prodotto in media
tuberi di 50.4 yg; la stessa ¢v ha sempre
prodotto 1 tuberi di peso inferiore anche
nelle alere localitd, con un minimo di
27.8 g ad Osrana.

Tab.3 — Analisi della varianza per il peso medio dei tuberi con valori di P

Peso medio dei tuberi
Fonte di1 variazione totale commerciabile |non commerciabile
Cultivar <0.001 <0.001 0.029
Sito <(.001 <().001 <{.001
Culcivar x Sito 0.021 0.046 (.159

175

150

125

100

5
50
25

Cultivar z Sito

Fig.7 — Peso medio dei twbevi sulla produzione totale nei siti e per le cv esaminate
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1l peso medio dei tuberi calcolato sulla
sola produzione commerciabile aumenta
notevolmente, ma I'andamento rimane lo
stesso gid evidenziato nel grafico prece-
dente (Fig.8). | risultati migliori si sono
riscontrati sempre a Cesana e Pragelato; in
quest ultima localicd si & ottenuto il valo-

re massimo con ‘Liseta’ (160.3 g per tube-
ro}, mentre per le altre cv nei due siti si
sono avuti valori decrescenti fino al mini-
mo di 83.5 g con ‘Bintje’. Nelle alcre aree
di colrivazione 1 valori variano tra 51.9 g
e 96.3 g; il valore minimo in ogni sito &
sempre relativo ai tuberi della cv "Bintje’.

Cultivar x Sita

Fig.8 — Peso medio dei tuberi sulla produzione commerciabile nei 5iti e per le cv esaminalte

L'analisi dei dati inerenti la ‘Piatlina’ ha
messo in evidenza le migliori prestazions
dell'ecotipo ‘Pragelata’ rispetto all’ecots-
po ‘Entracque’: la produzione del primo &
infatti maggiore di 16 volte rispetto a
quella del seconde, pur mantenendosi su
livelli molto bassi quali quelli raggiunti
da 'Bintje’ nello stesso sito. La produzio-
ne commerciabile di cuberi di ‘Pragelato’
& quasi pari a quella di tuberi non com-
merciabili, mentre per 'Entracque’ tutea
la produzione non & commerciabile,
Anche per il numero di tuberi prodotti
per pianta e per il loro peso medio la
miglior prestazione & sempre quella del-
I'ecotipo ‘Pragelato’ (Tab.4-5).
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PIATLINA
sito: Fenastrelle

Fig.9 — Patata della cv ‘Piatling’ ecotipo
‘Pragelato’ coltivata nel sito di Fenestrelle




Tab.4 — Numero di tuben per pianta dei due ecotipi della cv ‘Piatlina’

Numero di tuberi per pianta
Ecotipo totale commerciabile |non commerciabile
Pragelaco 3.86 1.16 2.70
Entracque 0.63 0.08 0.54

Tab.5 — Peso medio dei tuberi dei due ecocipi della cv ‘Piatlina’

Peso medi dei tuberi (g)
Ecotipo totale commerciabile |non commerciabile
Pragelato 40.97 74.G2 26.49
Entracque 20.00 50.00 15.38

Analisi sensoriale

Andando ad esaminare le valutazioni sen-
soriali appare evidente che, indipendence-
mente dal sito considerato, la Bintjie
risulta quasi sempre la pit gradita
(Tab.6).

Al contrario la Agria risulea sempre la
meno gradita forse a causa dell’evidence
aroma vegetale che la caratterizza e della
struttura giudicata spesso troppo fine ¢
farinosa.

Per le altre cultivar non s1 evidenzia inve-
ce un comportamento univoco ed il gra-
dimento risulta quindi maggiormente
influenzato dal sito.

E da evidenziare che a differenza dell’an-
nata 2001 fra 1 prodorer 2002 non vi
siano patate ascrivibili ala caregoria "C
faorse a causa del diverso andamenco ¢li-
mMatico.



Tab.6 — Classificazione EAPR e valutazione sensoriale delle paiate della sperimentazione

Site |Culavar| EAPR Note Valutazione |Rango
sensoriale
i B culore gailo derara, scrurrura sabbiosa, farinosa, poco adesiva, aroma 69 5
Bl partiolare, sapore amarognolo
Bindiie:| A8 colure piallo paglierinn, melu frinoss, prana finissima, aroma vege- 77 3
b ] ! ke, adesiva =
« - . S
5 Plesicd B colore piallo paghering, molom farinosa, poce comparta, grana moloo 79 1
= 2 fing, arcema leggermene vegetale ;
et
2. Bl A colore giallo-verdognolo. strurrura acdesva, compiaeta, medoo vicrea, 75 3
arema vegerale, sapore molto deloe : g
Tisera A colure piilo papliering, melta furinose, poco compatts, adesea, 73 i
arnm voyretale, sapore amarognolo
Aspin A colure prallo paglicrinn, grana molo Ane. pocn compacta, legpemaen- £ S
8 e adesiva, arema vegerale, sapore doloe
o Bintjie B colure 3._'_[';;“(1 pagliering, struttura mola {ine, proco compata,. molo 5 1
= anumicn , legeermente vegerzle
3] N
= I e y] “Af i o
e - colore ziallo pagherino scarico, povo comparta, grana molto fine, -2 5
g Desirée A aroma leppermenie vepeule, virme i -
o e oy A colure prallo dorato on arce verdognuole, poco compar, g melo 70 3
fine, aroma vegetale, leggesmente adesiva -
- ' colore gl paglicrioo con piccole aree verdognole, molto Barinosa, 4
Liseta A/B aroma veeentle, pove adesva, poro compatta, leppermente aida 68 4
. volore grlln dorare incenso, adore vegetale, grma fine, comparta, x
ﬁ‘gna A addsiva, retrogusio amarognolo 63 3
P stufuni: nua molie intensa, erans line, moelie pastosa. adesiva, com-
o | Bingjic IB IEEE sk i 78 2
—_ t“t i, lr bj_'("rnl{ Tede- il e
L3
o : z e
= - . volore prallo pallide con sfumarure grigiasrre, adore non gradevole — 3
ol ! £ : A 2 il 4
= Desirée | A/b prng hine, compate adesiva, sensanone dolee,
o : ; z
ot o %K profume imenso, grana fine, past: molio compatea, sapida, grcdevole 20 i
Liseia A velore pallo papliering varico, Jeliquescente, prama fine, poco com- 78 9
PG, STPLELLI SRR =
i A colore giallo doraws, aroma vegetale, grana fine, leggermente vierea, 70 4
Ag aclenivil, stpore ankruznolo
Bil‘ttiit_‘ AR colore piallo paglicring, adesiva, graoa fioe 20 3
== . . cedeore: grialley pagelierin, lopggermenee adesiva, graoa fioe
€ | Desirée | A/B {70 £ P = v % 7] 3
a.
Finka A colore giallo dorate, grana line, sdesivac collosa, aroma erbacen 21 I
i
Lis A l:f}lt}r(' piallo paglicrino, prana fine, aroma vegetale. viteea, poco ade- 65 5
sIvd
. wsha pox o campabta, Brinosi, asomitia, arommi vepetale, poco gradevole
Apria. | A/B (PEERERINIEES : s tegets 68 3
Bintjie | A/B molro Farinusa, granulosa, sapore dolee, macchie chiare in superfecie ] 1
s —
= - s ' molte (arinus.t, puce compatti, legeero sentore vegetale, sapore leg- :
S Desirée | A/B S o 68 3
Finka A colore wurn con tomalich vrdognole, odore vegetale, pasta compuarna, 68 =
finissima. soda, aroma vopenale -
T A LT CONTEpRAEEA. VIORESL 70 2
ﬁgria B culure giallo papherinn, aroma vegerale, vireea, adesiva, grana fioe 68 5
Biiitii B colore gialle paghering, grana fine, adesiva, leggermenee sepetale, 20 I
- né PACL COMRI TS
c s - L] | 1 = " - EIL b
= Dasiig A u_:lun- prallo paghering, sirutture compatta, graod fine, leegermetine 8 o
6 wilira
Eiaka A colore gialla doraco palfide, aroma vesetale. grama fine. lepgermence 24 9
adesiva, s o compriLa, vitret ! -
Liseta A colore gm_]lu pagheono molto chia, aroma \'L'gct:{h:, srana hine, 70 4
I'HI("? MI{'SIV.[

63




Conclusioni

L'analisi dei risultati otrenuti nel secondo
anno di arrivita sperimentale, svolta per
la determinazione delle cv di pataca pin
idonee alla coltivazione nelle aree monta-
ne secando il metodo dell’agricoltura bio-
logica, ha permesso di confermare sclo
alcuni dei risultati ottenut: nel 2001: la
produzione & stata infatti forremente
influenzata dalle pessime condizion:
meteorologiche verificatesi nel corso del
2002, caratterizzate da abbondanti e fre-
quenti precipitazioni.

I sit1 in cui si sonoe rilevare le produzioni
migliori, in termini sia di peso sia i
numero di tuberi, sono stati quelli postia
quota pil1 elevata di Cesana e Pragelato, a
differenza del 2001 in cui era stato
Pomaretto, il sito a pilt bassa quota, a for-
nire 1 risultati migliori. Sicuramente le
forti infestazioni di peronospera rilevate
nei sit1 a quota minore hanno determina-
to questa inversicne i tendenza. Nel
complesso 1 valori di entrambi 1 parametri
sono diminuiti rispetto I'anno precedente,
passando per la categoria commerciabile
da 0.43 kg/pianta a 0.31 kg/planta e da 4
a 3 tuberi per pianta (valori medi).

La categoria che pit ha cararterizzato i
tuberi & stata quella di diametre medio di
40-60 mm sopractutto nei due siti pill
produttivi. La discribuzione nelle diverse
categorie di diametro & migliorata soltan-
to a livello di Pragelato, dove 1l numero
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di tuberi con diametro <40 mm & quasi
nullo rispetto al 2001, in cui tutee le cv si
attestavano intorno al 15%, con Bintje al
45%%: inoltre, 1l numero di tuberi con dia-
metro >60 mm & quasi raddoppiate (40%
ca). Nei siti di Pomarerto, Fenestrelle e
Prali il numero di tuberi di diametro <40
mm & aumencato (raddoppiato a Fene-
strelle), mentre 1l numero di tuber: di
diametro >60 mm & rispettivamente
diminuite, rimaste invariato ed aumenca-
to net tre sitl.

Tra le cultivar esaminate la ‘Bintje’ ha
fornizo nuovamente 1 risultati peggiori
per quasi tutti 1 parametri rilevati;
soprattutto per ¢ che concerne la produ-
zione, essa si € attestata sui livelll minori
tra tutti quelli registrati ed € stata carat-
terizzata da un'elevata percentuale <l
tuberi di scarto e di piccole dimensioni.
L'analisi sensoriale ha invece evidenziato
I'elevato livello di gradimento delle cv
Bintje € le buone performances di Finka.
La ¢v maggiormente penalizzata dalla
caratterizzazione sensoriale ¢ stata invece
Agria. Occorre quindi proseguire la spe-
rimentazione per ottenere conferme dei
risultat: ad oggi ottenuti ¢ fornire indi-
cazioni ai produttori in relazione alle cv
da privilegiare nelle diverse localiti,
individuando un razionale compromesso
tra potenzialita produttive e pregi orga-
nolectici.
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