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CARATTERIZZAZIONE MEDIANTE  SPME-GC-MS  DELLTAROMA  PRODOTTO DA BATTERIE
LATTICE AUTGCTONI
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Nell'industria lattiero-cascaria ¢ molio diffuso l'uiilizzo delle colure starter. ossia di batien
lattici sclezional, ma gucsto pud determinarc una eccessiva standardizzazione del prodofto ¢
la perdita di una parte dei caratieri di tipicitd ascrivibill alla presenza nel latte crudo di
microflore  ecotipiche. Da alcuni anni sono quindi in corso numerose rnicerche volie alla
selezione, da ecosistemni tradizionali. di batieri laftici auloctoni in grado, olireché di condurre
in modo corretto il processo di caseificazione. di trasferize al prodotio i caratteri di tipicitl.
Fra i parametri che vengono wilizzall a questo fine vi & la produzione di sostanze volatli alfa
cui caratierizzazione pud coniribuire, in modo determinante. la tecnica SPME-GC-MS in
quanio di facile applicazione, rapida, poco costosa e particolarmente indicata per I'analisi di
composti molto volatili. In quesio studio sono stti determinati mediante SPME-GC-MS 1
composti volatili prodotti da otto ccppi di batteri lattici {sei Lactococcus lactis subsp. fucts,
un Lactococcus factis subsp. eremoris ed uno .S'rn’pmc;(‘rus thermaophilus} isolau da alcuns
casliate di Toma piemontcse DOP prodotte in alpeggio. Mediante I'Aralisi delke Componenti
Principali effettusta sugli oltre 40 composti di neo-formazione prodotti dagli ofto ceppl su
late dopo 234 ore di incubazione a 37 °C. & possibilc individuare la presenza di quattro
ragpruppamenti netiamente distinti di cui uno formate dal L. factis subsp. cremoris, uno dallo
S. thermophilus e due dai set ceppi di £ lactis subsp. lactis. Molto peculiare & la componente
volatile dello S thermophilus, che si caratterizza per la presenza di elevate concentrazioni di
o-dichetoni  (2.3-butandione; 2.3-pentandione), @-chetoli {2-idrossi-3-butanone; 3-idrossi-2-
penianone) od acidi (acido 3-mctil-butanoico: acido esanoico. acide olanoico). Nel due
gruppi di £ Jacris subsp. luctis predominano invece, pur con concentrazioni molto diverse. le
aldeidi  (2-metil-butanale;  2-metil-propanale) = gl alcoli  {2-metil-propanclo:  3-metil-
butanolo; 2-feniletanolo). Mene camatterizzato il L. fuctis subsp. cremoris il cui profilo

aromatico & simile agli altri ceppi seppur con concentrazionl molto pii basse.




