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Caratterizzazione
sensoriale di succhi di
mela prodotti con

'vecchie varieta

piemontesi

mercato che punta ormai pil sulla qualita che sulla quantita
otti ‘di nicchia’ e/o tipici stanno assumendo un sempre mag-
interesse economico e le valutazioni raggiunte da alcuni pro-
nologici o lattiero-caseari ne sone una chiara dimostrazione.
irchie esistono in tutti i comparti dell'agroalimentare e sta
quindi ai produttori, alla ricerca, alle Organizzazioni ed alla Pub-
blica Amministrazione la loro riscoperta e valorizzazione.
Nel settore frutticolo ed in particolare in quello della melicol-
tura molto & gia stato fatto sia in termini di valorizzazione del-
le cultivar in coltura sia di riscoperta di antiche cultivar autoc:
tone, ma molto resta ancora da fare in termini di diversifica-
zione produttiva (Cliff ¢ Dever, 1990; Pellegrino et al., 1993;
Lateur et al., 1598; Hampson et ai., 2000).
Fra i numerosi shocchi possibili (marmellate, succhi, semilavo-
rati, prodotti di IV gamma, sidro ecc.) una delle pil interessan-
ti & certamente quella dei succhi limpidi, un prodetto ancora
poco conosciuto sui mercati italiani, ma che potrebbe rivestire
in un prossimo futuro un ruolo di rilievo & quindi di estremo in-
teresse economico (Cliff, loc. cit.; Molnar et al., 1992; Palmieri
et al,, 1999; Cliff et al., 2000).
Sulla base di una precedente esperienza realizzata nelambite
dell’INTERREG | con l'atelier di Poisy (Annecy, F), che opera da
alcunt anni la trasformazione in succhi limpidi della frutta pro-
dotta in Alta Savoia, e con la quale si era dato avvio all'aliesti-
mento di un laborataria di trasfarmazione di prodotti fruttico-
li, si & pertanto deciso di realizzare alcune prove di trasforma-
zione in succhi di vecchie varieta di mele piemontesi.
Il lavoto si & sviluppato negli anni 1997, 1998 e 1999 ed ha
portato, dopo una prima fase di caratterizzaziohe chimico-fisi-
ca dei frutti di una quindicina di cultivar provenienti da diver-
se zone montane del Piemonte e coltivate nel frutteto speri-
mentale dell'lstituto di Verzuole (CN), alla trasformazione in
succhi di quelle ritenute pil interessanti o che & stato possibi-
le reperire in guantita sufficiente per una lavoraziene ed alla
caratterizzazione chimica ¢ sensoriale dei succhi ottenuti.

Mateviali € metodi

| succhi sono stati prodotti presso il [aboratorio di tecnologia appli-
cata delllstituto di Verzuolo (CN) mediante un impianto pilota del-
fa capacita di circa 15 quintali al giorno prodotto dalla Ditta Bl GI EF-
FE di Moretta (CN). (| processo di trasformazione prevede inizial-
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re STATISTICA versione 5.5 {StatSoft, OK, USA). Questo fatto, unito all’accentuata tendenza ad ossidarsi e ad
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